


MENU DE TRABAJO .\

Entrante centro de mesa

Bunuelo de bacalao en tempura con
mermelada de tomate

Ensaladilla de aguacate, setas y mayonesa
de lima

Tomate valenciano, ventresca de atin y
cebolla tierna

Principal (a elegir)

Corvina a la mantequilla negra, avellanas
y cremoso de apionabo

Carrilleras ibéricas estofadas al curry
rojo, leche de coco y verduritas

Postre (a elegir)
Brownie de chocolate con helado de vainilla

Macedonia de frutas y sorbete de mandarina

Bodega

Cerveza, vinos seleccion SH, agua mineral
y refrescos

Café e infusiones PVP: 38€/pax

IVA incluido




MENU DE TRABAJO

Entrante centro de mesa

Coca de aceite con titaina del Cabanyal
y pinones tostados

Figatell de sepia con picada de cacahuete
y mayonesa de chiles

Croqueta de jamon ibérico

Principal (a elegir)
Suquet de peix de lubina y langostinos

Secreto ibérico a la miel de romero,
naranja y boniato asado

Postre (a elegir)
Brownie de chocolate con helado de vainilla
Tarta de queso con crumble de avellanas

Macedonia de frutas y sorbete de mandarina

Bodega

Cerveza, vinos seleccion SH, agua mineral
y refrescos

Café e infusiones

PVP: 41€/pax

IVA incluido



MENU DE TRABAJO C

Entrante centro de mesa
Steak tartar de vaca madurada y yema curada

Bufiuelo negro de bacalao con parmentier
de patata

Burrata con verduras a la llama, pifiones 'y
albahaca

Principal (a elegir)
Lomo de atin marinado en miso y arroz thai

Costilla de vaca asada, wok de verduras y
salsa de chile ahumado

Postre (a elegir)
Tarta de queso y coulis de fresa
Tarta de naranja, créme fraiche y frutos rojos

Coulant de chocolate belga con helado de
vainilla

Bodega

Cerveza, vinos seleccion SH, agua mineral
y refrescos

Café e infusiones PVP: 49€/pax

IVA incluido




